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Nuestra Mision

NSF International esta dedicada a ser el
principal proveedor internacional de soluciones
de salud publica y de gestion de riesgo basadas

en la inocuidad, a la vez que atiende a los
Intereses del publico, la comunidad empresarial y
las agencias gubernamentales.

= NSF International es una organizacion global e independiente de inocuidad y salud publica.

» Nuestra mision y nuestro objetivo siempre ha sido proteger y mejorar la salud
humana.
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NSF ayuda a las personas a vivir mas seguras.

DESARROLL CERTIFICACION AUDITORIA ENSAYOS CONSULTORIA CAPACITACION

O DE
NORMAS
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NATIONAL SANITATION
FOUNDATION

En 1944’ RESEASCH SULLATION , Hoy’

NSF fue fundada como _ R QR 2 g : Somos
la National Sanitation . : NSF
Foundation en la & International,
Universidad de - : con oficinas
Michigan. § e B | N B corporativas en
W Pe=r ] 4 ‘ " Ann Arbor, MlI,
USA, y 51
oficinas y
localidades a
nivel mundial.
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del mundo

NSF provee
Servicios en
168 paises por
medio de 51
oficinas y
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NSF en Latinoameérica

México D)
Costa Rica: ~
Centroamérica, El Caribe
Colombia D
Brasil P

Ecuador P

Peru:

Per(, Bolivia, Venezuela
Chile:

Chile, Argentina, Paraguay, Uruggay/
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MSF emplea a 2100 persomas
en todo o murdo, induyendo
microbiclogos, toxicologos,
ingenieros, quimicos,
profesionales de La salud
piblica’el medicambiente y

B
S

MSF tiene mas de 70 anos de
expeniencia =n =l campo de la
salud pdblica

MESF presta servicios &an 167

i i . paises. Teremos 49 oficinas, 11
reconocidas internacionalments, laboratorios y 26 oficinas

inchuyendo ANSL, LAS, O5HA v el
Consejo Canadienses de especialistas de certificacion.

Mis de 70 acreditaciones

asociadas en 35 paises

Fstandares (SCC)

-r&i.r& o*s

DE EMPRESA A EMPRESA MN5F ha certificado 492 000 Cada afo se realizan 165 000
productos, y analiza 24 000 auwditorias. 1800 auditores de

@ POR LOS NOMEROS

JULIO 2015
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[ INSTRUCTOR

ey
Verdnica Pérez Cortés

Senior Food Safety and Quality Specialist. Auditor y

Trainer — Training & Education. NSF International,

México . . o

= Quimico Bacteri6logo y Parasit6logo, IPN

= MSc Microbiologia, IPN

= Master in Quality Management, European
Quality Formation

= Auditora GFSI (BRC Food, FSSC22000)

Fraude alimentario

El fraude alimentario ha alertado a la industria
alimentaria en los ultimos afios. Su prevencion
es necesaria para proteger la salud de los
consumidores, pero también a las corporaciones
desde el punto de vista econémico, regulatorio y
de prestigio.

Los S'Stema_s (_je gestion d_e inocuidad alimentaria Con 23 afios de experiencia en los sectores alimentario, servicios y manufactura,
no fueron originalmente disefiados para la asesorando y auditado Sistemas de Gestion de Calidad e Inocuidad Alimentaria.
mitigacion del fraude alimentario.

Experiencia en laboratorios de ensayo e investigacion en Microbiologia y en
Duracion: 1 h Organismos de Certificacion como auditor y en la administracion de programas de

. certificacion.
Preguntas: 30 minutos
Docente en cursos de grado y postgrado en materias como microbiologia e
inocuidad alimentaria y calidad en diferentes universidades. Docente en numerosos
cursos de calidad e inocuidad en industrias e instituciones de México y del extranjero.
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AGENDA

Problema mundial del
Fraude Alimentario

Conciencia en la Industria
alimentaria

Fraude alimentario y la
conexién con la
iInocuidad alimentaria.
Protocolos reconocidos
GFSI
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Adulteracion
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» "Fraude alimentario, es una cuestion
internacional emergente que incluye la
adulteracidn, la sustitucion, la dilucién, la
simulacion, la manipulacién indebida, la
falsificacion o la imitacion deliberada e
intencional de alimentos, ingredientes
alimenticios o envases de alimentos; o
afirmaciones falsas o engafnosas hechas sobre
un producto con fines economicos.” (Citando
en la Revision de Elliott, que cita a Spink &
Moyer, Journal of Food Science, 2011). Citada
para el borrador del documento de Codex
Alimentarious 05052017.




Es la sustitucion, adicion, dilucion
intencionada a un alimento, materia
prima o la falsificacion de un
producto o material, con el propdsito

de una ganancia financiera, por el
incremento del valor aparente o por
la reduccion de costos en su
produccion. (BRC V7 Food).
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“De Agri Cultura” (169 BC): Marcus Cato,

Se estima que en Roma se consumian mas de 180 millones de litros de vino
anualmente, cerca de una botella de vino por ciudadano cada dia.

Fraude de vino: diluido con agua de mar para cubrir la cuota de produccion.
L
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« En 1820, Frederick Accum se conoce como primera persona en
reconocer la naturaleza y extension de la adulteracion intencional de
los alimentos (Treatise on Adulterations of Food and Culinary
Poisons)...aunque se ignoraron sus contribuciones.

*  “El hombre que roba unos chelines en un camino, es sentenciado a
muerte, pero quien distribuye un veneno de efecto cronico a una
comunidad completa, escapa del castigo” !

Liwass Pobdidod s by Zasrpaan Napasins By J o Aoprrne 2} Coved il #400f #0157

1 Rapid Testing Lowers Risk of Fraud.

www.foodqualityandsafety.com/article/rapid-testing-lowers-risk-offraud- 7 / e

online-exclusive. Nicola Vosl00.2015 e i ',7 '
’,‘( l,/'::// A
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Conciencia de la
Industria Alimentaria
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Eventos de fraude alimentario
Hay muchos casos documentados:

1985 Concentrado de jugo de naranja “no azucarado” adicionado
con jarabe de azucar

2003 UE Chile en polvo adulterado con colorante Sudan | procedente
de la India y usado como ingrediente de salsas
Worcestershire (efecto en Europa y NA)

2008 China Adicién de melanina a leche en polvo (aumento de valor
aparente de proteina en la leche)

2011 UK Imitaciones de vino de marcas conocidas

2013 Irlanda Carne de res sustituida con carne de caballo. Evento de
efecto en la Union de Europea

2013 UK Miel Manuka Premium reemplazada con mezclas de miel
comun.

2014 China Mezcla de carne expiraday sub estandar
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Impacto del Fraude alimentario

El Fraude Alimentario ha crecido gravemente en los
ultimos 50 afos:

Alimentaria un estimado de 49 miles de millones de
délares por afio. !

» Se ha estimado que el 10% de los alimentos en USA
estan adulterados. Dato similar en UK.

1 John Spink, Director de la Iniciativa de Fraude Alimentario, Michigan State University, US.
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» La Europol ha estimado que hay 3600 grupos
del crimen organizado en la Union Europea
(2013).

 El trafico de drogas es la actividad principal en
la Unidn Europea, pero que la imitacion de
bienes con impacto en la inocuidad y la salud,
se mantiene entre las siete prioridades. !

« Por su naturaleza transfronteriza, la
cooperacion internacional es requerida.

1 The “new” phenomenon of criminal fraud in the food supply chain. 2014. NSF
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iEl dinero es la motivacion para los defraudadores!

» Mezclar * Reemplazar » Falsas « Esconder el
iIngredientes un ingrediente declaraciones menor valor
liquidos de 0 parte de un en la etiqueta de un
mas valor con producto de 0 empaque ingrediente o
otros de mayor valor para lograr producto
menos valor con algo de ganancia

menor valor economica
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iEl dinero es la motivacion para los defraudadores!

Mayor calidad .

« Agregar un material « Copiar el nombre de * Venta de exceso de
no declarado a un la marca, o el producto no
alimento para concepto de declarado
aumentar sus empaque, receta,
atributos de calidad método de

procesamiento de
un alimento para
ganancia economica

HE LR R




METTLER TOLEDO

= Aceite de oliva

= Pescado

= Productos organicos

= Leche

= Granos

= Miel y jarabe de maple
= Cafeyte

= Especias

= \Vinos

= Jugos de frutas

1 Tomado de: Understanding vulnerability Assessment. BRC Global Standard Food Safety Issue 7
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Fraude alimentario y la
conexion con la
Inocuidad alimentaria.
Profocolos reconocidos
GFSl

©
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Los Sistemas de Gestion de Inocuidad Alimentaria
se enfocaron tradicionalmente en la contaminacion
no intencional de ingredientes o alimentos con
contaminantes generalmente conocidos.

El Fraude alimentario, es un acto intencional
perpetrado con fines de ganancia economica. El
fraude en ingredientes o modificaciones a
productos alimenticios, son realizados para evadir
las practicas de aseguramiento de la calidad del
comprador y solamente el perpetrador conoce
cual es sustancia agregada o cual es el alimento
manipulado.
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Los controles de Inocuidad alimentaria se basan en una evaluacion probabilistica de que
el peligro alcance el alimento. Los adulterantes introducidos en un Fraude alimentario son
no convencionales y no son “anticipables” (son deterministicos) por los Sistemas de Gestidn

de Inocuidad Alimentaria.

Inocuidad Fraude

No intencional Intencional

Probabilistico .
“Vulnerabilid

ad”
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Los perpetradores de fraude: )
El documento Guia de GFSI

establece la mitigacion del fraude

. a través de:
*  Buscan su beneficio

econdmico

= Evaluacion de la vulnerabilidad
al fraude

« Desconocen el impacto en la
salud o toxicologico al

consumidor
= Tener un plan de control para el

fraude alimentario

* La mayoria de las sustancias
usadas para un Fraude

alimentario no causan dafio * Implementar las medidas de

control y apoyar el plan con el
» Pero potencialmente son mas sistema de gestion de inocuidad
peligrosas porque pueden ser de la empresa
no convencionales
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Fortalecimiento de las
regulaciones y mayor
vigilancia

|9
Cambios en los estandares

o de inocuidad
7

Colaboracion entre actores
(Gobierno, industria, centros de
iInvestigacion, organizaciones de
comercio)
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Evaluacion de la
vulnerabilidad al
Fraude Alimentario
(Principios)
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Para evaluar el riesgo al fraude hay que entender el
comportamiento criminal. !

SRl [=Re Tl lelpielg(oNe[ell | =RelVETale [ORaEVASIEN| 0S crimenes econdmicamente motivados resultan de la
oLl IR s ETERETET D ER ChI E R REERET ERA combinacion de la oportunidad, las motivacion y las medidas
el riesgo de ser atrapado es bajo.” de control inadecuadas:

/

del Fraude

Oportumdade\ + /Motlvamone

1 Food Fraud vulnerability Assessment and Mitigation. www.pwc.com/foodfraud

/Medldas de \ Vulnerabilidad
\\ control /

\
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Oportunidades
Para cualquier alimento o ingrediente, su naturaleza, composicion, calidad, proceso de

produccion, tamafo de su cadena de suministro, origen geografico es una oportunidad
de fraude.

Factores especificos! que ofrecen oportunidades para el fraude alimentario:

= Caracteristicas fisicas y composicion
= Tecnologias disponibles para la adulteracién/ Conocimiento

= Simplicidad o complejidad de las tecnologias para la adulteracion

= Accesibilidad a las lineas de proceso

» Complejidad y transparencia de la cadena de suministro

. - Polvo o ;o
= Detectabilidad dg
d Soélido granulado Liquido

Mayor oportunidad

. Menor oportunidad >
Ejemplo: P
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“ Cuando hay dinero, hay crimen;
cuando hay mucho dinero, hay un gran crimen” !

Andy Morling
UK Food Standards Agency’s National Crime Unit.

1 Citado de: Food Fraud vulnerability Assessment and Mitigation. www.pwc.com/foodfraud
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Motivaciones
La motivacion econdémica puede darse en dos formas: maximizar ingresos y bajar

costos de produccion.

Factores especificos! que ofrece motivaciones para el fraude alimentario:

= Atributos especiales que determinan el valor
» Demanda del mercado

» Nivel de competencia

» Estrategias competitivas

= Ganancia personal o desesperacion

= Cultura ética del

= Chantajes o corrs

Menos sustitucién
de ingredientes de ingredientes

_ Mas sustitucion

Ejemplo,
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La empresa es responsable de las Los controles especificos incluyen:
medidas de control anti fraude. Sistemas de informacion

Sistemas de monitoreo y de
verificacion del fraude

Requerimientos contractuales
Directrices sobre denuncias
Caodigos éticos de conducta

: Marco juridico y procuracion
Los controles externos provienen de
agencias de inocuidad alimentaria y Seleccion de integridad de

organizaciones antifraude empleados
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Medidas de
mitigacion, plan
antifraude y mejora
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1. Caracterizacion inicial
de la vulnerabilidad

5. Implementar los 2. Evaluar la
controles y reevaluarlos vulnerabilidad al fraude
para la mejora alimentario
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1. Caracterizacion inicial de la vulnerabilidad.

O Revisar y analizar datos de mercado e inteligencia con respecto al fraude de
alimentos

Q Definir la forma de abordar la evaluacion, por ejemplo, por grupos o familias
(aceites, ingredientes lacteos, etc.), priorizar ingredientes segun su origen u
otras formas.

Q Definir el equipo que realizara la evaluacion de vulnerabilidad. Puede incluirse
expertos adicionales (Asuntos corporativos, Evaluacion de consideraciones
geopoliticas, otros).
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2. Evaluar la vulnerabilidad al fraude
alimentario.

Hay muchas iniciativas disponibles para la evaluacion de vulnerabilidad al fraude.

A. FFVA- NSF

B. United States Pharmacopeial Convention 2015

C. Understanding Vulnerability Assessment. BRC Global Standard Food Safety
Issue 7

D. SSAFE-PwC vulnerability Assessment
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O Modelo para identificar el nivel de vulnerabilidad al fraude de categorias de
productos.
0 Se basa en las preguntas
O ¢ Es rentable?
O ¢ Es facil llevarlo a cabo?
Q ¢ Cual es el riesgo de ser descubierto?

O El modelo se enfoca en informacion que se puede recopilar a partir de las
fuentes de inteligencia del mercado en matrices de datos relacionados a:
O La ganancia que el defraudador puede obtener,
Q La dificultad / costo que implican para el estafador hacer una sustitucion
viable
O La probabilidad de detecciéon por un negocio de alimentos, clientes o
reguladores de buena reputacion.
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0 Después de la recopilacion de la informacion en las matrices, el puntaje final es el producto de las
matrices individuales y con este dato, se establece el nivel de vulnerabilidad general que se tiene de
fraude en la materia prima analizada

Posibilidad de Ocurrencia

Nombre de la empresa: ORIGEN GEOGRAFICO - FABRICANTE PROVEEDOR INCIDENTES HISTORICOS PREOCUPACIONES EMERGENTES
Justificacién del nivel Justificacién del nivel Justificacién del nivel Justificacién del nivel
Ubicacién de las instalaciones: Nivel de riesgo Categoria Nivel de riesgo Categoria| Nivel de riesgo Categoria | Nivel deriesgo Categorfa
Fecha: Muy bajo 1 uy bajo 1 uy bajo 1 uy bajo 1
Completado por: Bajo 2 Bajo 2 Bajo 2 Bajo 2
edio 3 edio 3 edio 3 edio 3
Alto 4 IAlto 4 IAlto 4 Alto 4
uy alto 5 uy alto 5 uy alto 5 uy alto 5
Categoria de riesgo
PROVEEDOR Ccoo MATERIA PRIMA EVIDENCIA CATEGORIA Evidencia Categorfa Evidencia Categorfa Evidencia Categorfa promedio
Numerosos problemas
. Medio: el fabricante tiene histéricos con la miel. Mas de [Temporada de lluvias en
Agente . - Muy bajo - de EE. UU. Lo o o . " -
i .. |Estados Miel orgénica - una auditoria de HACCP, 20 referencias identificadas Florida y sequia en California,
intermediario ) Puntuacion de 74/100 de 1 L 3 5 - 4 3.25
Unidos (tambor a granel) pero no requerimiento de en la base de datos de USP. se espera un suministro
de la FSN Transparency.org en 2016.

levaluacion de vulnerabilidad.

Incluye aditivos y el falsificar
el pais de origen.

apretado.
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O Al identificar el nivel de vulnerabilidad de las materias primas, se puede
establecer la prioridad de las medidas de mitigacion.

O Las medidas de mitigacion deben seleccionarse en funcion de los impactos y
efectividad.

O Plantea elementos qué hacer cuando los productos dejan la empresa y la
relacion con otros elementos del Sistema de gestion.

O Orienta a la revision sistematica del plan anti fraude.




Controllable Factors

| Uncontrollable factors

Contributing Low *
Factor
m

Supply chain

Audit strategy

Supplier
relationship

History of
supplier
regulatory,
quality, or
safety issues

Susceptibility
of QA
methods and
specs

Testing
frequency

Geopolitical
Considerations

Fraud history

Economic
anomalies

Contribution to Vulnerability

Medium-Low *

Supplier vertically
integrated

Robust, onsite,
with limited anti-
fraud measures

Trusted supplier

ingredient and
detect known
adulterants.

geographic
arigin(s) of low

Medium *

Supplier
manufactures

Immature, onsite,
with limited anti-
fraud measures

Established
supplier and some
relationship

Recurrent issues
or resalution
concerns

Moderately
sufficient ta
characterize

ingredient but

some known
adulterants may
not be detected

Testing done at
yearly or other
limited intervals

as part of supplier

qualification

Ingredient
comprised of a
single to few
components that
have originated or
transited through
a region or
regions with some
geopolitical
concerns

Moderate
number of
reports with
limited degree
of validity

Frequent but
unrelated cases
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Modelo diagnéstico para
identificar el nivel de
vulnerabilidad al fraude de
categorias de productos.

Utiliza la evaluacion individual
de niveles de vulnerabilidad
de “Factores Contribuyentes
de Fraude” de los diferentes
ingredientes/productos (Paso
1)

Lo evalGa contra el impacto
(Paso 2)

Caracterizacion de la
vulnerabilidad (Paso 3) para
definir las actividades de
mitigacion.
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Matriz de evaluacion de impacto

Low

Food grade-
Food ¢ _
known safe
Safety 0 a
i Mo significant
E::g;gtm'“ balance sheet
impact
Potential
Multipliers
Focused No focused

Consumption Jeslat=111s](le]y

Nutritional No sufficiency
Sufficiency impacts
Public -
Confidence Specific food

Moderate
Food grade-
Fﬂgdm known sub-
population
risks risks
Operational
Risk
Temporally
f ' Low level
Important
micro-nutrient
food
Specific Industry
commodity sector

High

Non-food/non-

Enterprise risk

At-risk
populations

Authorities &
industry

Los diferentes alimentos e
ingredientes pueden tener
algun potencial de fraude vy
no todos ellos representan
algun impacto en salud del
consumidor o econdémica.

Este modelo considera
estos impactos y algunos
“multiplicadores” de éstos y
lo indica en una “matriz de
impactos” (Paso 2)
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Matriz de caracterizacion de vulnerabilidad

Contributing Factors (Composite of Step 1)

Economic

optional

recommended

recommended

recommended

1 2 3 4 5
Low Medium-Low | Medium Medium-High | High
Low
New controls New controls New controls New controls
— .
o~ Economic optional optional optional optional
o
[0
—
:2 Moderate N trol New controls
o Economic e c-on o strongly
@ optional
= recommended
[
2
£ Low Public N trol New controls New controls
: ew controls
8 Health/High tional strongly strongly
. optiona
‘:‘ Economic P recommended recommended
Q
©
e d
£ Moderate New controls New controls New controls
= Public New controls
® ) e strongly strongly strongly
= Health/High recommended recommended recommended
] Economic
o " -
a High Public New controls New controls New controls New controls
. New controls
Health/High strongly strongly strongly strongly

recommended

La evaluacion de los “factores
contribuyentes” (Pasol)

Versus los Impactos 0
consecuencias (Paso 2)

Da lugar a la matriz de
caracterizacion total de
vulnerabilidad (Paso 3)

Los resultados dados por esta
matriz permitiran la toma de
decisiones con respecto a las
actividades para la mitigacion
de la vulnerabilidad y
priorizarlas.
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Q La version 7 del Estandar Global de
Inocuidad Alimentaria incluyd por
primera vez requisitos para el control
de fraude alimentario.

O Para apoyar la interpretacion vy
puesta en marcha de estos
controles, BRC publico la Guia
“Understanding vulnerability
Assessment”
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O Entre otros métodos, propone el método de Numeros de
Riesgo Prioritario (PRN por sus siglas en inglés). Este
método categoriza la informaciéon de acuerdo a tres

criterios:

O Oportunidad de ocurrir

O Probabilidad de deteccion

0 Rentabilidad (esto es, qué tan rentable esta actividad podria ser
para el defraudador).
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Clasificacion de eventos

Clasificacion | Oportunidad de ocurrir | Probabilidad de Rentabilidad (P)
(@) detectar (D)

Muy improbable o Certeza Muy baja
ninguna
2 Improbable o menor Alta Baja
3 Moderado o significativa Relativamente Moderada o
improbable significativa
4 Alta Improbable o Alta
remota
5 Muy alta Muy improbable Muy alta

PRN (Priority Risk Number)= Ocurrencia (O) x Deteccion (D) x Rentabilidad (P)
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PNR de diferentes materias primas)

Materia prima | Oportunidad Probabilidad Rentabilidad PRN
de ocurrir (O) | de detectar (D) | (P) (=OxDxP)
2 1 1 2

A

B 2 < < 18
C 4 1 3 12
D 5 4 3 60

O EI Grupo A es de bajo riesgo, las practicas actuales son suficientes.

O Grupos B y C Algunas medidas proporcionales pueden ser requeridas para atender la
vulnerabilidad al fraude

O EI Grupo D tiene riesgo elevado. Por ejemplo, se conoce que historicamente este
material es adulterado, la deteccién con los métodos actuales es improbable, por lo
tanto se requieren medidas adicionales.
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O El Documento Guia GFSI v7 (2016), incluye elementos para el control
del fraude alimentario

O El Consejo de GFSI apoyara la iniciativa SSAFE que tiene como
objetivo desarrollar y publicar directrices practicas para las empresas
sobre como evaluar y controlar las vulnerabilidades de fraude
alimentario dentro de sus organizaciones y cadenas de suministro.

O SSAFE ha desarrollado con PwC una aplicacion para la evaluacion de
vulnerabilidad al fraude.

- www.pwc.com/foodfraud

i


http://www.pwc.com/foodfraud
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O Se basa en el estudio del comportamiento criminal

Oportunidades + Motivaciones — Medidas de control = Vulnerabilidad al fraude

O La evaluacion consiste en 50 preguntas que cubren
los tres elementos de la vulnerabilidad al fraude.

« Oportunidad, revisa la vulnerabilidad a Ia
actividad criminal, considerando ingredientes,
forma de produccion, historia

« Explora Motivaciones como precios, cadena de
suministros, retos econdmicos

« Evallua las medidas de control en el sitio para
prevenir el fraude: medidas de contingencia,
medidas internas Yy controles externos de
proveedores y clientes
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» La Guia GFSI requiere que las empresas documenten su plan de Mitigacion
del Fraude. Dependiendo de los factores identificados, podran tenerse
diferentes acciones:

« Sobre la cadena de suministros:

Aprobacion de proveedores aumentada o mas rigurosa

Asegurar que los comercializadores e intermediados estén registrados
con las autoridades apropiadas y tienen un correcto manejo de los
productos

Auditorias a la cadena de suministros

Ejercicios de balance de masas en los puntos criticos de la cadena de
suministros
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 Alos ingredientes o materias primas (Ejemplos):
— Certificados de andlisis o de garantia de autenticidad

— Ensayos adicionales para evaluar autenticidad a las materias
primas o ingredientes

— Cuando sea posible, uso de ingredientes alternativos con menor
resgo

Los ensayos a productos deberian ser complementados con otras
acciones de mitigacion, para lograr mayor efectividad.



METTLER TOLEDO

« Aladistribucion y almacenamiento (Ejemplos):

— Controles de manipulacion, por ejemplo sellos para los transportes
con ingredientes y materias primas

— Politicas claras para los transportistas y almacenistas

« Alagestion interna:
— Control de procesos
— Etica corporativa
— Cultura del lugar de trabajo



METTLER TOLEDO

Las medidas de mitigacion identificadas funcionaran
mejor cuando estan integradas al sistema de gestion de
la empresa y son revisadas para su mejora.

Cuando estas medidas son totalmente implementadas y
administradas en la gestion normal de la empresa, el
nivel de vulnerabilidad disminuira.
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5. Implementar los controles y reevaluarlos para la
mejora

* Los controles o medidas de mitigacion deben implementarse y vigilarse
para su correcta puesta en marcha

* La implementacion correcta de una o varias medidas variara el grado de
vulnerabilidad

 La evaluacion de la vulnerabilidad debe actualizarse y revisarse
periddicamente para su mejora

4

e
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mpiementar 10s controies y
1€

» Una reevaluacion podria iniciarse si:

* Nuevas materias primas

« Un cambio en el pais de origen o en el proveedor de materias primas

« Un cambio en la situacion financiera del proveedor de materias primas o
del pais de origen

« Un cambio en el costo de las materias primas, tanto hacia arriba como
hacia abajo

« Un cambio en la cadena de suministro
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mpiementar 10s controies y
1€

« Una reevaluacion podria iniciarse si (Continuacion):
« Un cambio en la disponibilidad del material
¢ Surgimiento de un nuevo riesgo
« Nueva informacion cientifica asociada a productos, procesos o0
ingredientes
* Informacion de proveedores asociadas a nuevos riesgos en materias
primas o ingredientes.
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= El fraude alimentario es un crimen emergente de adulteracion
intencional de alimentos con fines econdémicos.

= Por su importancia, se incluye en el documento Guia GFSl 'y
como requisito en los protocolos aprobados GFSI.

= Los requisitos en los protocolos incluyen la evaluacion de la
vulnerabilidad al fraude y plan de acciones de mitigacion
documentados.

= Hay diferentes metodologias para la evaluacion del fraude y las
actividades de mitigacion estaran en funcion de las
vulnerabilidades encontradas.

= Los planes de mitigacion del fraude alimentario deben ser
documentados y seran mas efectivos si se administran bajo el
sistema de gestion de la empresa.

= Es necesario revisarlos periédicamente o cuando sea necesario
para asegurar su efectividad y mejora.
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Contacto@nsf.org

a Congultorla —analisis d.e, brechg, PROXIMOS CURSOS -
plantillas/formatos, de documentacion, consultoria oW Wel

en profundidad sobre controles preventivos, gestion
de proveedores y reforzamiento de trazabilidad de

la cadena de suministros. .
* Mayo 28-29- Guadalajara- SQF Manufactura Ed.8

O Auditoria — Las auditorias de preparacion para « Mayo 29-30- Ciudad de México- Produccién Organica
FSMA, auditorias de certificacion en esquemas ok o2 N0l (Pt e el @l ales L)
GFSI. » Mayo 30- Guadalajara- Microbiologia para Equipos

HACCP

O Cursos y Talleres — NSF ofrece programas de . ) .
. ., . . » Septiembre 13-14- Cancun- International Food Safety
capacitacion disefiados para comprender, aplicar y Conference.
mantener un sistema de inocuidad alimentaria que
cumpla con los requisitos de los esquemas de
certificacion y GFSI.



