Detektory kovl a rentgenové kontrolni systémy Safeline jsou urceny ke kontrole potravindiskych vyrobkl prepravovanych
potrubim, zpravidla kapalnych, kaSovitych a pastovitych vyrobki, pred jejich dalSim zpracovdnim a obohacenim o pfidanou hodnotu.
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Dzemy/zavareniny  Zpracované maso DriibeZ Dochucovadla Ovoce a zelenina Jogurt Pyré Polévka

Vyrobky
prepravované
potrubim
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- Preprava
@ Riziko kontaminace

existuje v kazde
fazi vyroby

Kontrola vyrobki

Audit HACCP
umozni vybeér vhodné
technologie kontroly

vyrobkil a jeji umisténi
na vyrobni lince

Kontrola vyrobkii
by méla byt soucdsti
celopodnikového pristupu
k bezpecnosti potravin

Detekce kovu
RTG systéem X38

e Prutok aZ 14 tun za hodinu

e Hygienickd konstrukce s krytim IP66 : :ygie:’icku l:on:e,trukc7e55 krynm] :)P:g
pro oplachovdni proudem vody e Potrubi s prumérem 75 mm a mm
(3" a 4") standardne, potrubi s jinym

e KratSi délka systémového potrubi primérem na objedndvku

s patentovanou technologii nulové
nekovové zony (ZMFZ) e Vysokorychlostni vyfazovaci ventily

e Priimér potrubi 50 mm, 75 mm, pro minimaini mnozstvi odpadu

100 mm, 125 mm, 150 mm a 175 mm o Automaticka kalibrace za méné nez

e MozZnost vybéru z odolnych, 20 sekund
nerezovych pneumatickych
vyfazovacich ventill . . O
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Zaruka
nejvyssi
bezpecnosti

potravin

Na konec vyrobni
linky Ize umistit dalSi
kontrolni systém,
ktery zajisti
dokonalou integritu

vyrobkii

Obchodnici mohou
bez obav pinit sve
regdly bezpecnym
a kvalitnim zbozim

Zakaznici si
mohous divérou
k Vasi znacce
vychutnat Vase

vyrobky

Rentgenovd kontrola a detekce kovu
zvysuji bezpecnost a kvality potravin potrubim.

Podrobné informace ziskdte na adrese www.mt.com/pi-pumpedfoods




