
食品水分测定
节约成本并且保证质量
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将食品原料的水分含量严格控制在规定范围内，是确保良好运营和最

终产品最佳质量的关键。

本应用手册介绍了梅特勒-托利多卤素水分测定仪是如何加快食品原料

的分析，并在几分钟内提供精确的水分测定结果。	

HB43-S
卤素水分测定仪	
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卤素水分测定仪：5-20分钟
烘箱法：3-6小时

图1：HB43-S测定方法数据库

简介

水分含量决定食品质量 

水分含量直接影响食品的质感、味道、外观、口感和

保质期。而产品必须在保质期内保持合适的水分含

量。因此，确保最佳的水分含量是质量控制的一个关

键点。	

法规要求和经济状况

当货车将整车的原料运至工厂时，水分含量作为例行

测试项目，用来确保原料符合标准，保证采购方购买

的是所需要的产品，而不是水。

最佳水分含量，确保最佳工艺过程

调节玉米片的油温，控制原料的水分含量，从而保证

玉米片色泽金黄、口感松脆。生产过程中水分含量的

精确监控，可帮助工厂操作员使用最理想的生产工

艺，确保获得最佳产品质量和至高生产力。	

卤素水分测定仪，获得快速、可靠的测定结果

烘箱法是食品法规1中规定的典型参考方法。然而，原

料、半成品和成品的质量和过程控制通常需要更快速

的获得水分含量信息，以便能够及时调整工艺。梅特

勒-托利多的卤素水分测定仪，是除烘箱法外，另一个

更快速、更经济的选择。同样采用热失重原理(LOD)，
只需几分钟就可提供可靠的测定结果，而无需花费数

个小时。其优点显而易见：快速测定，实现对货物的

100%控制。例如：卸货处的一位对仪器非常满意的

用户描述到：“一旦检测出不合格货物，即可收回仪器

的成本”。 1 国家食品法规，例如SLMB (瑞士食品法规) 
2 国际食品标准

3 英国零售商协会

HB43-S：可靠性和耐用性已得到证明

HB43-S专为食品行业所设计，坚固耐用，且操作方

便。其可靠性在每周7天24小时的工厂操作中得以证

明。同时，我们也深信，许多已通过IFS2和BRC3认证的

公司也非常信赖梅特勒-托利多卤素水分测定仪。

100种已验证的测定方法	

HB43-S内置100种测定方法数据库，所有方法都以烘

箱法标准作为参考。有了测定方法数据库，食品企业

可以节省整整一天耗费在实验室进行方法开发的时

间。

通常在生产过程的前期、中期和后期，都会对食品及食品成分中的水分

含量进行分析，从而确保最终产品能达到预期的质量和标准。

本应用手册以玉米片水分测定为例，介绍了如何使用梅特勒-托利多卤素

水分测定仪进行快速、简单的水分测定的具体方法。



材料与方法

使用HB43-S进行玉米片样品水分测定的操作步骤：

■ HB43-S卤素水分测定仪

■ 玉米片

3.	关闭上盖，启动测定过程

4.	结果显示样品的水分含量

2.	将样品盘去皮，并加入约3g玉米片颗粒。

1.	按下《A》键，并选择内置玉米片水分含量测定方法

结果

- 升温程序：标准
- 关机模式：3 (1mg / 50sec) 
- 干燥温度：130˚C 

使用HB43-S测定玉米片的水分含量，进行质量控制，结果为2.22%MC，该水分含量可确保在

保质期内，每一口玉米片都具有极佳的味道和异常松脆的口感。
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HB43-S与烘箱法的方法对比
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访问网站，获得更多信息

为了证明HB43-S测定结果的精确性，我们使用玉米片进行对比研究。并将测定结果与烘箱

法(SLMB-方法第449.1号，1999)进行了比较。研究表明，HB43-S只需几分钟，而无需花费数

个小时，就可以获得与烘箱法非常接近的具有高重复性的测定结果。	

HB43-S非常适合于在工厂车间和实验室进行原料、半成品和成品的水分测定。

梅特勒-托利多卤素水分测定仪可在几分钟内提供精确、可靠的水分含量信息，确保最佳

的产品质量和至高生产力。

表1：使用HB43-S(6次测定)和烘箱法进行水分含量测定的结果。	
MC=水分含量，SD=标准偏差。	

  HB43-S   烘箱法

	 平均值[%MC]	 SD	 时间[min]	 平均值%MC]	 SD	 时间[min]

玉米片	 2.47  0.05 6 2.52  0.01	 240


